
LEBENSMITTEL
- 
2022



Image not found or type unknown

LEBENSMITTEL
Algen finden Gebrauch in der Lebensmittelindustrie als 
gesunde, natürliche und nachhaltige Inhaltsstoffe für 
Smoothies, Riegel und vieles mehr.

Sie enthalten eine Vielfalt an Inhaltsstoffen, 
insbesondere Proteine, Vitamine, ungesättigte 
Fettsäuren und Spurenelemente. 

↓ Finden Sie hier die passende Alge für die Entwicklung 
Ihres Produkts. 



Pulver

AGAR

Aus Zellwänden von Rotalgen 
gewonnen
Bekannt für seine 
Eigenschaften als Geliermittel

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Lebensmittel und Biotechnologie:  Pflanzliches Geliermittel
Wird zum Beispiel für Käse, Backwaren und Süßigkeiten verwendet
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Pulver

ALGINAT

Aus den Zellwänden von 
Braunalgen extrahiert
Bekannt für seine 
Eigenschaften als Geliermittel

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Lebensmittel und Biotechnologie:  Geliermittel, Emulgator, Verdickungsmittel
Eiscreme, Joghurt und generell Cremes sind nur einige der vielen 
Anwendungsmöglichkeiten
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Pulver

AMMONIUMALGINAT 
(E403)

E403
Hitzebeständig, fettlöslich, 
wasserbindende Eigenschaften
Geliermittel
Überzugsmittel

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Ammoniumalginat, besser bekannt unter der E-Nummer "E 403", ist eine 
Zusammensetzung aus Ammoniumsäure und Alginsäure.

Alginsäure ist ein natürlich vorkommendes, essbares Polysaccharid, das aus 
Braunalgen gewonnen wird. Zusammen mit dem chemischen Zusatzstoff 
Ammoniumsäure entsteht daraus Ammoniumalginat. Das Endprodukt hat eine hohe 
Hitzebeständigkeit, fettlösliche Eigenschaften und die Fähigkeit, Wasser zu binden.

In der Lebensmittelindustrie wird Ammoniumalginat hauptsächlich als Gelier-, 
Verdickungs- und Überzugsmittel verwendet. In Kombination mit Calciumionen bildet 
E403 Gele, die koch- und gefrierstabil sind. Aus diesem Grund ist seine Verwendung 
als Überzugsmittel zum Schutz von Lebensmitteln vor dem Austrocknen und zur 
Gewährleistung der Stabilität beim Einfrieren und Auftauen sehr beliebt.

Dieses Produkt ist in den folgenden Formen erhältlich: Ammoniumalginat Pulver
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Pulver

ASCOPHYLLUM 
NODOSUM

Kalium, Magnesium, Kalzium 
und Jod
Gebrauch als natürliches 
Düngemittel
Extraktion von Alginsäure
Feuchtigkeitsspendende 
Eigenschaft

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Ascophyllum nodosum, auch bekannt als „Knotentang“ ist eine im Atlantik weit 
verbreitete Braunalge, sie auch in der Nord- und Ostsee vorkommt. Durch ihre vielen 
Inhaltsstoffe und Spurenelemente eignet sie sich gut als Zutat für Lebensmittel. Der 
wohl bekannteste Anwendungszweck ist aber die Nutzung zur Gewinnung von 
Alginsäure, welche als Verdickungsmittel in der Lebensmittelindustrie benutzt wird.

Außerdem wird Knotentang bereits seit langer Zeit auch als natürliches und 
umweltschonendes Düngemittel verwendet.
In der Kosmetik findet der Knotentang auch Gebrauch durch seine 
feuchtigkeitsspendende Eigenschaft, die bei trockener Haut hilft, sowie dazu 
beiträgt, dass die Haut sich weicher anfühlt.

Das Pulver wird üblicherweise für Lebensmittel und Nahrungsergänzungsmittel 
verwendet.

Dieses Produkt ist in den folgenden Formen erhältlich: Ascophyllum nodosum Pulver, 
Ascophyllum nodosum Flocken und getrocknete Ascophyllum nodosum 
Rohalgen. Diese Produkt ist auch als nicht-bio Variante verfügbar.

2022 | Lebensmittel



Pulver

CARRAGEENAN

Deriviert von der Rotalge 
Chondrus crispus
Erhältlich als k-Carrageenan 
(Kappa), i-Carrageenan (Iota) 
und λ-Carrageenan (Lambda)

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Lebensmittel und Biotechnologie:  Geliermittel, Emulgator, Verdickungsmittel, 
Zahnpasta (Lebensmittelzusatzstoff E 407)
k-Carrageenan reagiert gut mit den Proteinen von Milchprodukten.
i-Carrageenan eignet sich für weichere Gele, wie zum Beispiel Schäume.
λ-Carrageenan findet Einsatz in Säften als Verdickungsmittel.
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Pulver

CHLORELLA 
PYRENOIDOSA

bis zu 60% Protein

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Chlorella Pulver findet Verwendung als Nahrungsergänzungsmittel, oder als 
Zutat in verschiedenen Lebensmittel z.B. in Limonaden, Smoothies, 
Powerriegeln.
Als Futtermittel wird das Pulver gern in Haustiermischfutter integriert
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Pulver

CHLORELLA 
VULGARIS

Bio zertifiziert
aus kontrolliertem Anbau in 
geschlossenen Systemen

Lieferzeit
3-7 Wochen

Typische Anwendungen in der 
Kosmetikindustrie

Chlorella vulgaris bietet beruhigende und feuchtigkeitsspendende Eigenschaften für 
die Haut. Diese können wiederum dazu beitragen, das Hautbild jünger erscheinen zu 
lassen. Somit kann es also in der Anti-Aging Kosmetik zum Einsatz kommen.

Wie viele andere Algen ist Chlorella vulgaris bekannt für seine Rolle als 
Antioxidationsmittel, welches dazu beiträgt, die Haut vor oxidativem Stress zu 
schützen.

Abgesehen von dem Schutzfaktor von Chlorella vulgaris, kann es auch aktiv dazu 
beitragen, den Heilungs- und Reparaturprozess der Haut zu unterstützen und fördern.
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Pulver

CHONDRUS 
CRISPUS

Spurenelemente
Vitamin A, E, F und K
Kalzium
Kalium
Iod

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen in der 
Kosmetikindustrie

Chondrus crispus-Pulver kann als Antioxidans verwendet werden und hat auch 
entzündungshemmende Eigenschaften.

Das vielseitige Nährstoffprofil von Chondrus crispus Pulver enthält Aminosäuren, 
Mineralien und Vitamine. Sie können von der Haut aufgenommen und angereichert 
werden, wenn sie in kosmetische Produkte gemischt werden. Diese Inhaltsstoffe 
können sich positiv auf die Haut als Ganzes auswirken.

Die natürlichen Polysaccharide und die okklusiven Eigenschaften sowie die Peptide 
und Aminosäuren helfen der Haut, ihre Feuchtigkeit zu bewahren. Daher eignet es 
sich gut für die Verwendung in Lotionen und Feuchtigkeitscremes.
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Pulver

CODIUM 
TOMENTOSUM

Sulfat-Polysaccharide
Glucuronsäure
Zucker
Mineralien
Proteine
Beta-Hydroxysäure (BHA)

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen in der 
Kosmetikindustrie

Codium tomentosum wirkt als Antioxidant und schützt vor äußeren Einflüssen. Es 
kann dadurch vor der frühzeitigen Alterung der Haut schützen.

Codium tomentosum ist reich an Vitaminen und Mineralien, was sich positiv auf das 
Hautbild auswirkt. Die Inhaltsstoffe dringen tief in die Haut ein und versorgen diese 
mit wichtigen Stoffen.

Die Polysaccharide und Lipide im Codium tomentosum helfen der Haut, Feuchtigkeit 
besser zu behalten und schützen sie vor Umwelteinflüssen. Dadurch hat es Potenzial 
in Anti-Aging Produkten zum Einsatz zu kommen. 
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Frisch

DILSEA CARNOSA

Mineralien
Aminosäuren
Iod

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Die Makroalge Dilsea carnosa gehört zu den Rotalgen und ist unter anderem an den 
Atlantikküsten Europas zu finden.

Als frisches Produkt eignet sich Dilsea carnosa gut als Zutat für frische Produkte und 
Gerichte. Durch die tiefrote Farbe kann es die Speisen zusätzlich zum Geschmack und 
der Textur auch visuell aufwerten.

Dieses Produkt ist in den folgenden Formen erhältlich: Dilsea carnosa 
Rohalgen. Diese Produkt ist auch als nicht-bio Variante verfügbar.
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Pulver

DUNALIELLA 
SALINA

Beta-Carotin 2% oder 2-3%.

Lieferzeit
3-5 Wochen

Typische Anwendungen in der 
Kosmetikindustrie

Dunaliella salina wirkt als starkes Antioxidationsmittel und bewahrt die Haut vor 
oxidativem Stress und kann dabei helfen, Schäden besser zu heilen. Zudem verfügt 
die Alge über eine entzündungshemmende Wirkung.
Durch den reichen Gehalt an Mineralien und Vitaminen kann Dunaliella salina dazu 
beitragen, das Hautbild zu verbessern. Diese Stoffe dringen tief in die Haut ein und 
hinterlassen ein erfrischendes und entspanntes Hautbild.

Die Fettsäuren, Proteine und Vitamine helfen dabei, einen schützenden Film auf der 
Haut zu bilden. Dies wirkt unterstützend für die Haut, um die Feuchtigkeit besser zu 
behalten. Dazu kommt noch der sehr hohe Gehalt an Beta-Carotin, welches präventiv 
gegen die Hautalterung eingesetzt werden kann.
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Pulver

FUCUS 
VESICULOSUS

Mannit
Fucitol
Beta-Carotin
Zeaxanthin
Iod
Kalium
Mineralien

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Fucus vesiculosus auch als “Blasentang” bekannt ist eine Braunalge die in vielen 
Teilen der Ozeane vorkommt.
Traditionell wird es schon seit Jahrhunderten als Nahrungsmittel genutzt, 
insbesondere in Irland, Schottland und Großbritannien.
Durch seine vielen Nährstoffe kann sie auch als Düngemittel in Form von Mulch, das 
dem Boden direkt zugeführt wird, oder als Teil des Komposts dienen.

Aber Blasentang ist nicht nur interessant für den Menschen und die Pflanzen, sondern 
auch für Tiere. Dank der Mikro-Nährstoffe die ihn ihr enthalten sind, eignet es sich 
ideal als Zusatzmittel für Tierfutter.

Abgesehen von seinen Nährstoffen kann Blasentang auch für medizinische Zwecke 
genutzt werden. So ist es unter Anderem von der European Medicines Agency als 
Hilfsmittel zur Gewichtsreduzierung anerkannt.

Fucus vesiculosus wird zum Beispiel auch in der Kosmetik genutzt um Augenringe zu 
mildern und Müdigkeitserscheinungen zu reduzieren. Außerdem wirkt Blasentang 
hautstraffend, was der Haut einen insgesamt jüngeres Erscheinungsbild gibt. So hat 
zum Beispiel die Kosmetikfirma Gallinée eine spezielle Creme entwickelt, welche 
Fucus vesiculosus basiert.

Das Pulver findet üblicherweise Gebrauch als Nahrungsergänzungsmittel, 
Futtermittel oder organischer Dünger.

Dieses Produkt ist in den folgenden Formen erhältlich: Fucus vesiculosus Pulver, 
Fucus vesiculosus Flocken, getrocknete Fucus vesiculosus Rohalgen. Diese Produkt 
ist auch als nicht-bio Variante verfügbar.
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Pulver

GELIDIUM SP.

Protein
Mineralien
Enzyme

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen in der 
Kosmetikindustrie

Gelidium sp. wird zur Herstellung von Polysaccharide Phycocolloiden genutzt. Diese 
können als natürliche Verdickungsmittel angewendet werden.

Außerdem hat Gelidium sp. Auch noch beruhigende und heilende Eigenschaften bei 
der Anwendung auf die Haut, durch ihr Profil an Inhaltsstoffen. Als 
Antioxidationsmittel schützt sie die Haut vor oxidativem Stress.
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Frisch

GIGARTINA 
PISTILLATA

Mineralien
Geliermittel
Iod

Lieferzeit
Auf Anfrage

Typische Anwendungen

Die Makroalge Gigartina pistillata gehört zu den Rotalgen und ist unter anderem an 
den Atlantikküsten Europas zu finden, aber ihr Lebensraum geht noch weit darüber 
hinaus.

Da es sich um ein frisches Produkt handelt, eignet sich Gigartina pistillata gut als 
Zutat für frische Produkte und Speise. Durch die rote Farbe kann es die Speisen 
zusätzlich zum Geschmack und der Textur auch visuell aufwerten. Gigartina pistillata 
hat zusätzlich auch noch gelierende Eigenschaften, welche Rezepturen zu gute 
kommen können.

Dieses Produkt ist in den folgenden Formen erhältlich: Gigartina pistillata 
Rohalgen. Diese Produkt ist auch als nicht-bio Variante verfügbar.
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